Wodzistaw Slaski, 20.08.2020 r.

SP10.2013.04.2020

ZAPYTANIE OFERTOWE

dotyczgce zamdwienia o wartosci szacunkowej nieprzekraczajgcej w skali roku wyrazong w ztotych
réwnowartos¢ kwoty 30 000,00 euro

Ogtoszono: na stronie internetowe] biuletynu informacji publicznej SP10: http://
sp10.bip.gmwodzislawsl.finn.pl oraz na stronie internetowej szkoty www.spl0wodzislaw.pl i tablicy

ogtoszen w Szkole Podstawowej Nr 10 im. Janusza Korczaka w Wodzistawiu Slaskim na osiedlu XXX-
Lecia 63.

Nazwa i adres Zamawiajgcego:

Nazwa: Szkota Podstawowa Nr 10 im. Janusza Korczaka
Ulica, osiedle XXX-Lecia 63

Kod, miejscowo$é: 44-286 Wodzistaw Slaski

Tel: (32) 4565450

NIP: 647-21-29-170

REGON: 000729451

e-mail: spl0@wodzislaw-slaski.pl

Dyrektor Szkoty Podstawowej nr 10 im. Janusza Korczaka w Wodzistawiu Slaskim zwraca sie z
prosba o przestanie oferty cenowej na ustuge cateringowg w zakresie dozywiania uczniow i
pracownikéw Szkoty Podstawowej Nr 10 im. Janusza Korczaka w roku szkolnym 2020/2021 wraz
z wynajmem pomieszczen szkoty niezbednych do realizacji ustugi (jadalnia, wydawka, zmywak)

I. PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamodwienia jest Swiadczenie ustugi cateringowej w zakresie
przygotowywania, dostarczania i wydawania gorgcych positkéw dla ucznidw i pracownikow
Szkoty Podstawowej nr 10 im. Janusza Korczaka w Wodzistawiu Slaskim wraz z
wynajmem pomieszczenn koniecznych do realizacji zamdwienia (jadalnia, wydawka,
stotéwka)

2. Zamawiajacy planuje, ze dziennie nalezy dostarczy¢ Srednio 80 obiadéw dwudaniowych
(zupa + drugie danie, kompot)

3. Proponowana ilos¢ obiadéw ma charakter orientacyjny stuzgcy do poréwnania i w zadnym
wypadku nie stanowi ze strony zamawiajgcego zobowigzania do zakupu obiadéw w podanej
ilosci. Wykonawcy nie bedzie przystugiwato jakiekolwiek roszczenie z tytutu innej ilosci
obiaddéw.

4. Dostawa positkdw bedzie odbywac sie poczgwszy od dnia 7.09.2020 r. do 18.06.2021 r. od
poniedziatku do pigtku, z wytgczeniem okresu przerw $wigtecznych, ferii zimowych, wakacji
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10.

11.

i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki — w godzinach od 11:30 do 12:50. W
wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia szkoty, dostawa obiadu odbedzie
sie o innej godzinie — po wczesniejszym uzgodnieniu z Wykonawca.
Wykonawca bedzie dostarczat Zamawiajgcemu pocztg elektroniczng dekadowy jadtospis
przygotowany na 7 dni (z co najmniej 3-dniowym wyprzedzeniem), z podaniem sktadnikéw
wagowych (gramatury) potraw — do akceptacji Zamawiajacego. Wykonawca zobowigzany
jest do zachowania jakosci obiaddéw zgodnie z przedstawionym jadtospisem.
Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania i dostarczania positkéw o najwyzszym
standardzie, na bazie produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczeristwa zgodnie z normami
HACCP oraz rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup
Srodkdw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach
systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane
w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 . poz.
1154).
Przy planowaniu positkbw nalezy uwzgledni¢ zalecang wartos¢ energetyczng, wielkos¢
positkdw oraz normy produktéw dla uczniow w wieku 6-15 lat. Wyklucza sie positki
sporzgdzane na bazie potproduktow oraz na bazie Fast Food lub mrozonych potraw.
Obiad musi spetnia¢ nastepujgce warunki ilosciowe:
* w tygodniu Wykonawca bedzie przygotowywat: 5 x zupe i 5 x drugie danie,
® zupa: gramatura —ok. 250 ml
® drugie danie:
sztuka miesa / dréob / ryby — 100 g
kotlet mielony, pulpet, klops —100 g
ziemniaki, kasza, ryz, makaron—150 g
surowka / warzywa gotowane —80 g
pierogi 7 szt. , nalesniki- 2 szt. , krokiety-2 szt. itp.
kompot — 200 ml
Positki muszg spetnia¢ nastepujace warunki jakoSciowe:
® jadtospis musi by¢ urozmaicony, nie dopuszcza sie powtarzania rodzajowo tych samych
potraw w ciggu 2 tygodni,
* potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcéw wysokiej jakosci,
Swiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji

dodatkowych — konserwujgcych, zageszczajgcych, barwigcych lub sztucznie
aromatyzowanych,

* w jadtospisie powinny przewazac potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone,

* do przygotowania positkéw zalecane jest: stosowanie ttuszczéw roslinnych (ograniczone
stosowanie ttuszczOw zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw i owocoéw, w tym
takze nasion roslin strgczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj,
cukru i soli,

* zupy muszg by¢ przygotowane na wywarze warzywno-miesnym,

* minimalna temperatura potraw powinna wynosi¢: zupa: 752C, drugiego dania: 65 °C,

a maksymalna temperatura produktéw zimnych (suréwka): 15 2C

* wazna jest estetyka potraw i positkdw.

Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki, zachowujgc wymogi sanitarno

-epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz weimie

odpowiedzialnos¢ za ich przestrzeganie.

Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie prébek ze wszystkich przygotowanych



i dostarczonych positkow kazdego dnia, przez okres 72 godzin w ilosci 150 g,
z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobieranie tych prébek.

12. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo biezgcej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce jakosci wykonywanych ustug (np. do sprawdzania wagi, temperatury positku).

13. Transport positkdbw musi odbywaé sie w specjalistycznych termosach gwarantujgcych
utrzymanie odpowiedniej temperatury i jakoSci przewozonych potraw srodkami transportu
przystosowanymi do przewozu zywnosci.

14. Dostarczanie positkdéw z miejsca produkcji do pomieszczen dystrybucji w szkole realizowane
bedzie przez Wykonawce na jego koszt.

15. Zamawiajacy posiada wtasne naczynia (talerze, kubki, sztuéce), ktére kazdorazowo po ich
uzyciu muszg by¢ umyte i wyparzone przez Wykonawce.

16. Koszty zwigzane z wydawaniem obiaddéw, myciem naczyn, sztuécédw i termoséw, wynajmem
i sprzataniem wynajmowanych pomieszczern ponosi¢ bedzie Wykonawca i nalezy je
ujmowac do kalkulacji ceny obiadu.

17. Oferent bedzie ponosi¢ poza czynszem z tytutu najmu pomieszczen (jadalnia, wydawka,
zmywak) koszty optat eksploatacyjnych takich jak: energia elektryczna (z licznika, wedtug
wynajmowanej powierzchni i kosztéw dystrybucji), gaz (z licznika), woda i kanalizacja (z
licznika) oraz wywéz odpaddéw komunalnych (50% wartosci faktur wystawionych przez
wykonawce ustugi) lub zakupi wtasny kontener na odpady i indywidualnie bedzie
regulowat optaty za wywdz odpadéw komunalnych.

Szczegotowe warunki realizacji przedmiotu zamdwienia zostaty okresSlone we wzorze umowy —
Zatacznik nr 3 do zapytania ofertowego.

. TERMIN REALIZACJI ZAMOWIENIA
. Dozywianie uczniow odbywaé sie bedzie od poniedziatku do pigtku w dni nauki szkolnej w

okresie od 7.09.2020 roku do 25.06.2021 roku, tj. w roku szkolnym 2020/2021, z wytgczeniem
przerw Swigtecznych, ferii zimowych, wakacji i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki,
o ktdrych Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce zgodnie z kalendarzem danego roku szkolnego.

lll. MIEJSCE | TERMIN SKEADANIA | OTWARCIA OFERT

1.

Oferte nalezy ztozy¢ w zamknietej kopercie, na ktdrej nalezy umiesci¢ nazwe i adres
Zamawiajgcego, nazwe i adres Wykonawcy oraz napis: ,Zapytanie ofertowe na dozywianie
uczniow Szkoty Podstawowej nr 10 im. Janusza Korczaka w Wodzistawiu Slaskim do dnia
26.08.2020 r. do godz. 15:00 osobiscie w sekretariacie szkoty lub na adres e-mail:
spl0@wodzislaw-slaski.pl.

. Oferty, ktére wptyng po terminie nie beda zakwalifikowane do postepowania ofertowego.
. Otwarcie ofert odbedzie sie dnia 27.08.2020 r. o godz. 10:00 w siedzibie Zamawiajgcego,

wyboru oferenta dokona komisja konkursowa powotana przez dyrektora Szkoty Podstawowej Nr
10 w Wodzistawiu Slgskim.

IV. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY

1.

2.

Oferte cenowg nalezy przygotowac¢ na formularzu ofertowym stanowigcym zatacznik nr 1
do zapytania ofertowego.

Do realizacji przedmiotu zamowienia zostanie wybrana najkorzystniejsza oferta spetniajgca
wymogi okreslone w zapytaniu ofertowym.



3. Oferta powinna zawieraé nastepujace dokumenty:

1. Formularz ofertowy — zatgcznik nr 1

2. Oswiadczenie — zatgcznik nr 2

3. Wzdér umowy — zatgcznik nr 3 (parafowany przez Wykonawce)

4. Wzér umowy najmu pomieszczen: jadalni, wydawki i zmywaka — zatacznik nr 4 (parafowany
przez Wykonawce)

Dwie rekomendacje nalezytego wykonania ustug w zakresie cateringu

6. Jadtospis na okres od 7 do 25.09.2020 . tj. 15 dni
7. Dokumenty, o ktérych mowa mogg by¢ przedstawione w formie oryginatu lub
poswiadczonych za zgodnos¢ z oryginatem kserokopii

4. Tylko oferta kompletna, zawierajgca wszystkie wymagane przez Zamawiajgcego zatgczniki,
zostanie dopuszczona do oceny.

5. Do konkursu nie moze przystgpié firma, ktéra ma zadtuzenie z tytutu najmu, dzierzawy lub
optat eksploatacyjnych wzgledem jednostek oswiatowych dla ktérych Miasto Wodzistaw
Slaski jest organem prowadzacym.

6. Szczegdtowych informacji dotyczacych przedmiotu zamodwienia udziela Dyrektor szkoty mgr
Grzegorz Korzen oraz Carmen Maksymiec — sekretarz szkoty pod nr tel. (32) 4565450

v

V. KRYTERIA OCENY OFERTY
1.Jako kryterium wyboru oferty przyjmuje sie kryterium najkorzystniejszego bilansu
nastepujgcych elementdw:
e propozycja Oferenta - najnizsza cena za przygotowanie jednego obiadu w cyklu
tygodniowym wedtug zalecen zawartych w zapytaniu ofertowym
e propozycja wysokosci czynszu z tytutu najmu pomieszczen i wyposazenia stotowki/ brutto/
za okresy miesieczne.
e atrakcyjnosc jadtospisu
2. Wspdtczynniki wag do w/w kryteriéw wynoszg:
¢ propozycja Oferenta ceny za przygotowanie jednego obiadu - 70%,
e wysokos¢ czynszu z tytutu najmu pomieszczen: jadalnia, wydawka, zmywak i wyposazenia
20%.
e atrakcyjnosc jadtospisu 10%
3. Sposdb oceny ofert.
a/ najkorzystniejsza cena za przygotowanie 1 obiadu, minimalizacja wg zasady:
Pc = (O min / O bad) x Kp x Wc
gdzie :
O min - oznacza najnizszg oferowang cene brutto za 1 obiad wéréd ztozonych ofert,
O bad - oznacza cene brutto za 1 obiad w badanej ofercie,
K p - oznacza jednolitg skale punktowg (100 pkt),
W c - oznacza wage kryterium oceny.
b/ najkorzystniejsza wysokos¢ czynszu za najem pomieszczen jadalni, wydawki i zmywaka
wraz z wyposazeniem:
Pcs=(Sbad/Smax)xKpxWc
gdzie:
S max - oznacza najwyzszg wysokos¢ czynszu dzierzawnego za dzierzawe pomieszczen
stotéwki i wyposazenia



S bad - oznacza wysokos$¢ czynszu dzierzawnego za dzierzawe pomieszczenn stotowki

i wyposazenia w badanej ofercie,

K p - oznacza jednolitg skale punktowg (100 pkt),

W c - oznacza wage kryterium oceny.

c/ atrakcyjnosc i przestrzeganie zasad zdrowego zywienia w skali 0d 1 - 10 gdzie 10 oznacza ocene
najwyzszg

VI. TRYB OGtOSZENIA WYNIKOW W KONKURSIE
1. Komisja dokona analizy ztozonych ofert, wspdlnie dokonujgc punktacji zgodnie z ustalonymi w

regulaminie kryteriami i wybierze oferte, ktéra otrzyma najwiekszg liczbe punktéw.

2. Wyniki konkursu zostang ogtoszone niezwtocznie po jego zakonczeniu przez wywieszenie na
tablicy ogtoszen w Szkole Podstawowej Nr 10, a wybrany oferent zostanie powiadomiony
telefonicznie oraz pisemnie.

3.Zawarcie umowy nastgpi w siedzibie Zamawiajgcego w terminie wskazanym w pismie
powiadamiajgcym.

Zatwierdzono dnia 30.06.2020 .
Dyrektor Szkoty Podstawowej nr 10

mgr Grzegorz Korzen



Zatgcznik nr 1

piecze¢ Wykonawcy

FORMULARZ OFERTOWY

na wykonanie ustugi cateringowej w zakresie dozywiania uczniow i pracownikéow Szkoty
Podstawowej Nr 10 im. Janusza Korczaka w Wodzistawiu Slaskim w roku szkolnym 2020/2021
wraz z wynajmem pomieszczen szkoty niezbednych do realizacji ustugi (jadalnia, wydawka,
zmywak)

STRONA ZAMAWIAJACA

Szkota Podstawowa Nr 10 im. Janusza Korczaka

osiedle XXX-Lecia 63, 44-286 Wodzistaw Slaski

Petna NAzZWa WY KONAWCY: ...eiiiiiiieieee ettt e e e e e e e e e e et r e e e e e e e eeaaaeeeeeseennssstaarsenneeaeaaaanns

(D Te] S 1o 101V Lo L =T T U UTR SR PUPP
Telefon: .o,

(2] ST

Imie i nazwisko oraz tel. 0s0by do KONtaKtu: ..........euviiieiieiiiii e

* Deklarujemy wykonanie przedmiotu zaméwienia okreslonego w zapytaniu ofertowym nr

...................................... zdnia ...ccceveeeee.. W terminie od .oceeveeeeeiciiinnes 0 iiiiiiieieniiiiiieenee.
* Oferujemy wykonanie przedmiotowego zadania (obiad dwudaniowy) za cene......... zt/szt.
* Oferujemy czynsz z tytutu najmu niezbednych do realizacji ustugi pomieszczen szkoty o
tacznej powierzchni 96,4 m? ............c.c....... zt/miesiecznie netto ......cccceeveennene. zt/miesiecznie

brutto

> O$wiadczam, ze w przypadku wyboru naszej oferty zobowigzuje sie do podpisania umowy
z Zamawiajgcym na warunkach okreslonych w zapytaniu ofertowym.

> Oswiadczam, ze zdobytem(-am) konieczne informacje do przygotowania oferty oraz
wykonania zamdwienia.

(pieczec i podpis Wykonawcy)



Zalgcznik nr 2

Nazwa Wykonawcy

OSWIADCZENIE

W zwigzku z ubieganiem sie o wykonanie zamdwienia zgodnie z zapytaniem ofertowym
z dnia 29.06.2020 r. w postepowaniu zgodnym z zasadg konkurencyjnosci na ,ustuge cateringowa
w zakresie dozywiania uczniow i pracownikéw Szkoty Podstawowej Nr 10 im. Janusza Korczaka w
Wodzistawiu Slaskim w roku szkolnym 2020/2021 wraz z wynajmem pomieszczeri szkoly

niezbednych do realizacji ustugi (jadalnia, wydawka, zmywak)”, oswiadczam, ze:

1. Posiadam uprawnienia do wykonania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli ustawy
naktadajg obowigzek posiadania takich uprawnier, w tym opinie sanitarng Panstwowego

Powiatowego Inspektora Sanitarnego.

2. Posiadam niezbedng wiedze i doswiadczenie oraz dysponuje potencjatem technicznym
i osobami zdolnymi do wykonania zaméwienia lub posiadam dostep do potencjatu

technicznego i 0séb zdolnych do wykonania zamdwienia innych podmiotéw.
3. Znajduje sie w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajgcej wykonanie zaméwienia.

4. nie zalegam z ptatnosciami do Urzedu Skarbowego i Zaktadu Ubezpieczenn Spotecznych z

tytutu prowadzonej przeze mnie dziatalnosci gospodarczej.

5. Nie mam zobowigzan finansowych wzgledem jednostek oswiatowych, dla ktérych Miasto

Wodzistaw Slaski jest organem prowadzacym.

Osoba sktadajgca oswiadczenie swiadoma jest odpowiedzialnosci karnej, wynikajgcej z art. 297
Kodeksu Karnego.

(czytelny podpis)



Zakacznik nr 3
PROJEKT UMOWY

UMOWA NR

zawarta W dniu ceeeeeeeeceneeeereeneenees roku pomiedzy Szkotg Podstawowg nr 10 im. Janusza

Korczaka w Wodzistawiu Slgskim reprezentowang przez Grzegorza KORZENIA — Dyrektora szkoty

zwang dalej ,,Zamawiajagcym"

zwanym dalej ,Wykonawcay”

na ustuge cateringowa w zakresie doizywiania uczniéw i pracownikéw Szkoty Podstawowej nr
10 im. Janusza Korczaka w Wodzistawiu Slgskim wraz z wynajmem niezbednych do realizacji
ustugi pomieszczen (jadalnia, wydawca, zmywak) o nastepujgcej tresci:

&1

1. Zamawiajacy zleca, a Wykonawca zobowigzuje sie do swiadczenia ustugi cateringowej w zakresie
dozywiania uczniéw w Szkole Podstawowej nr 10 im. Janusza Korczaka w Wodzistawiu
Slaskim, zgodnie z warunkami okre$lonymi w zapytaniu ofertowym, stanowigcym integralna
czesé niniejszej umowy.

2. Wykonawca oswiadcza, ze posiada wszelkie uprawnienia i kwalifikacje niezbedne do realizacji
przedmiotu zamdwienia.

2

1. Przedmiotem zamodwienia jest §w§iadczenie ustugi cateringowej w zakresie
przygotowywania, dostarczania i wydawania gorgcych positkdow dwudaniowych (zupa +
drugie danie) dla uczniow Szkoty Podstawowej nr 10 im. Janusza Korczaka w Wodzistawiu
Slaskim oraz wynajmu pomieszczen niezbednych do realizacji zamdéwnienia - jadalni,
wydawki i zmywaka.

2. Dostawa positkéw bedzie odbywacé sie poczawszy od dnia 7.09.2020 r. do 18.06.2021 r. od
poniedziatku do pigtku, z wytgczeniem okresu przerw $wiatecznych, ferii zimowych, wakacji
i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki — od godziny 11:30 do 12:50.

W wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia szkoty, dostawa obiadu
odbedzie sie o innej godzinie — po wczesniejszym uzgodnieniu z Wykonawca.

3. Wykonawca bedzie dostarczat tygodniowy jadtospis przygotowany na 5 dni (z co najmniej 3-
dniowym wyprzedzeniem), z podaniem sktadnikdw wagowych (gramatury) potraw — do
akceptacji Zamawiajgcego. Wykonawca zobowigzany jest do zachowania jakos$ci obiadéw
zgodnie z przedstawionym jadtospisem.

4. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania i dostarczania positkéw o najwyzszym
standardzie, na bazie produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczeristwa zgodnie z normami
HACCP oraz rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup
$Srodkdw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach
systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetniaé srodki spozywcze stosowane
w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz.



6.

10.

11.

1154).
Przy planowaniu positkéw nalezy uwzgledni¢ zalecang wartos¢ energetyczng, wielkos$¢
positkdw oraz normy produktéw dla ucznidow w wieku 6-15 lat (szkota podstawowa).
Wyklucza sie positki sporzgdzane na bazie pétproduktéw oraz na bazie Fast Food lub
mrozonych potraw.
Obiad musi spetnia¢ nastepujgce warunki ilosciowe:
* w dekadzie Wykonawca bedzie przygotowywat: 5 x zupe i 5 x drugie danie,
® zupa: gramatura —ok. 250 ml
® drugie danie:

sztuka miesa / dréob / ryby — 100 g

kotlet mielony, pulpet, klops —100 g

ziemniaki, kasza, ryz, makaron—150 g

surowka / warzywa gotowane —80 g

pierogi 7 szt. , nalesniki- 2 szt. , krokiety-2 szt. itp.

kompot — 200 ml

Positki muszg spetnia¢ nastepujgce warunki jakosciowe:

* jadtospis musi by¢ urozmaicony, nie dopuszcza sie powtarzania rodzajowo tych samych
potraw w ciggu 2 tygodni,

* potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcéw wysokiej jakosci,
sSwiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji

dodatkowych — konserwujacych, zageszczajgcych, barwigcych lub sztucznie
aromatyzowanych,

* w jadtospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone,

* do przygotowania positkéw zalecane jest: stosowanie ttuszczow roslinnych (ograniczone
stosowanie ttuszczOw zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw i owocoéw, w tym
takze nasion roslin strgczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj,
cukru i soli,

* zupy muszg by¢ przygotowane na wywarze warzywno-miesnym,

®* minimalna temperatura potraw powinna wynosi¢: zupa -759C, drugiego dania -65 2C ,a
maksymalna temperatura produktéw zimnych (suréwka) — 15 eC

* wazna jest estetyka potraw i positkdw.

Wykonawca bedzie przygotowywat, dostarczat i wydawat positki zachowujgc wymogi
sanitarno-epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz weimie
odpowiedzialnos¢ za ich przestrzeganie.

Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie prébek ze wszystkich przygotowanych
i dostarczonych positkdow kazdego dnia, przez okres 72 godzin w ilosci 150 g,
z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probko pokarmowej z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobieranie tych prébek.

Transport positkbw musi odbywaé sie w specjalistycznych termosach gwarantujacych
utrzymanie odpowiedniej temperatury i jakosci przewozonych potraw , s$rodkami

transportu przystosowanymi do przewozu zywnosci.

Dostarczanie positkéw z miejsca produkcji do pomieszczen dystrybucji w szkole realizowane



12.

13.

bedzie przez Wykonawce na jego koszt.
Zamawiajgcy posiada wtasne naczynia (talerze, kubki, sztucce).

Koszty zwigzane z wydawaniem obiaddw, myciem naczyn, sztuécéw i termoséw, wynajmem
oraz sprzataniem wynajmowanych pomieszczen ponosi¢ bedzie Wykonawca i nalezy je ujgé
do kalkulacji ceny obiadu.

§3

Wykonawca nie moze bez zgody Zamawiajgcego swiadczyé ustugi gastronomicznej na rzecz oséb
trzecich.

84

Strony uzgadniajg jednostkowg cene positku, w wysokosci .................. zt brutto
(ST ettt et et e st e st e e be e s aae s beesbeesabe e baesaeesaseebaesaseenteeseeenseenseennns ).

Cena jednostkowa, o ktérej mowa w ust. 1 nie ulegnie zmianie przez caty okres obowigzywania
niniejszej umowy.
§5

Strony ustalajg, ze rozliczanie ustug, o ktérych mowa w § 1 odbywac sie bedzie w okresach
miesiecznych - dotyczy wytacznie dzieci zakwalifikowanych przez Miejski Osrodek Pomocy
Spotecznej.

Zamawiajacy zobowigzuje sie do przedstawiania Wykonawcy aktualnej listy dzieci
zakwalifikowanych przez MOPS

Rozliczenie odptatnosci za obiady wydane pozostatym dzieciom nie wymienionym w pkt. 1
Wykonawca zobowigzany jest uzgodnié indywidualnie z rodzicami.

Wykonawca we wiasnym zakresie i w sposdb ustalony przez siebie bedzie pobierat
odptatnosc za dozywianie dzieci nie wymienionych w pkt. 1

§6

. Podstawg zapfaty za positki wydane dzieciom o ktérych mowa w § 5 pkt. 1 bedzie faktura

VAT wystawiona przez Wykonawce wedtug ponizszego wzoru. Zaptata nastgpi w terminie 14 dni
od dnia doreczenia faktury Zamawiajgcemu.

Nabywca:
Miasto Wodzistaw Slgski

ul. Boguminska 4

44-300 Wodzistaw Slaski

NIP: 6471277603

Odbiorca:

Szkota Podstawowa Nr 10 im. Janusza Korczaka,
osiedle XXX-Lecia 63, 44-286 Wodzistaw Slgski

§7

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do kontroli i badan  sprawdzajagcych  jakosé
przygotowywanych positkdw, gramatury, temperatury, zgodnosci z ustalonym jadtospisem, itp.



Zamawiajacy nie ma obowigzku informowania Wykonawcy o terminie kontroli.

Z przeprowadzone] kontroli zostanie sporzadzony protokdt, ktéry Zamawiajgcy udostepni
Wykonawcy na jego prosbe.

§8
Umowe zawarto na czas okreslony tj. od 7.09.2020 r. do 25.06.2021 r.

Strony ustalajg miesieczny okres wypowiedzenia niniejszej umowy.

Umowa niniejsza moze ulec rozwigzaniu bez zachowania terminu wypowiedzenia, o ktérym
mowa w ust. 2 w nastepujgcych wypadkach:

* zasadnych co najmniej dwdch skarg oséb korzystajacych z ustug Wykonawcy dotyczacych norm
zywieniowych, ktdre zostang uznane przez Zamawiajgcego za zasadne,

* naruszenia przez Wykonawce zapiséw zawartych w zapytaniu ofertowym,
* uniemozliwienia Zamawiajgcemu kontroli,

* stwierdzenie przez Zamawiajgcego, ze Wykonawca nie wykonuje rzetelnie swoich obowigzkéw, a
w szczegdllnosci stwierdzenia, ze Wykonawca przygotowuje positki niezgodnie
z ustalonym jadtospisem, positki majg za matg gramature, itp.

§9
POSTAWNOWIENIA KONCOWE

W sprawach nie uregulowanych niniejszg umowg majg zastosowane przepisy Kodeksu

Cywilnego.

Wszelkie spory jakie mogg wynikngé miedzy Stronami w zwigzku z realizacjg postanowien niniejszej
Umowy, zostang poddane rozstrzygnieciu sgdu wiasciwego dla siedziby Zamawiajgcego.

Umowe sporzadzono w dwdch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym egzemplarzu dla kazdej
ze stron.

ZAMAWIAJACY: WYKONAWCA:



Zatacznik nr 4

UMOWA NAIMU nr ............ /2020

zawarta w Wodgzistawiu SIgskim dnia .......cccceeeeeeveeence. 2020 r

pomiedzy Miastem Wodzistawiem Slaskim z siedzibg przy ul. Boguminskiej 4, NIP: 6471277603
reprezentowanym przez Grzegorza Korzenia - Dyrektora Szkoty Podstawowej nr 10 im Janusza Korczaka w
Wodzistawiu Slaskim na osiedlu XXX-Lecia 63, dziatajgcego na podstawie Decyzji Prezydenta Miasta nr
GG.I1.-72244-7/07 w sprawie trwatego zarzadu z dnia 24 stycznia 2007 oraz zarzgdzenia Prezydenta Miasta
Wodzistawia Slaskiego z dnia 31 sierpnia 2016 NR OR-1.0050.274.2016 zwanym w dalszej treci umowy
,Wynajmujgcym”,

A crererrrcsr s s s s s s s e e e e e eeneee. ZWANYM  dalej ,,Najemcy” reprezentowanym przez

§1
1. Wynajmujacy o$wiadcza, ze budynek potozony w Wodzistawiu Slgskim na osiedlu XXX-Lecia
63 decyzjg nr GG.I1.-72244-7/07 z dnia 24 stycznia 2007 r. oddany zostat mu
w trwaty zarzad.
2. Przedmiotem umowy jest najem pomieszczen jadalni - 74,4 m?; wydawki- 10,5 m? i
zmywaka - 11,5 m? wraz z wyposazeniem o tgcznej pow. 96,4 m? na cele zwigzane z
obstugg dozywiania ucznidéw i pracownikéw szkoty.
Umowe zawiera sie na okres od 07.09.2020r. do 18.06.2021 r.
4. Zgodnie z art. 3 ust. 1 ustawy z dnia 12 stycznia 1991 r. o podatkach i optatach lokalnych
(Dz. U. z 2016 poz. 716 ze zm.) Najemca jest zobowigzany do uiszczania optaty podatku od
wynajmowanych pomieszczen.

w

§2
1. Najemca zapoznat sie z przedmiotem najmu i stwierdza , ze nadaje sie do uzytku.
2. Najemca potwierdza odbidr przedmiotu umowy.
3. Strony ustalajg nastepujace opfaty z tytutu najmu:

a) Czynsz Najmu PoMIeszCZEA W WYS. ...ccecerreevererenne. zt netto + 23% vat miesiecznie + media
(woda, zuzycie i dystrybucja energii elektrycznej, ogrzewanie CO, gaz) na podstawie faktury
ptatnej przelewem na konto w PKO SA Wodzistaw Slaski o numerze 18 1240 4357 1111
0010 3972 4244 w terminie do 10 dnia od daty wystawienia faktury.

4. W przypadku nie uregulowania naleznosci z tytutu optat w terminie wskazanym na
fakturach zostang naliczone ustawowe odsetki za zwtoke.

5. Wynajmujacy os$wiadcza, ze jest ptatnikiem podatku VAT i posiada NIP 6471277603
Najemca oswiadcza, ze jest ptatnikiem podatku VAT i posiada NIP.........cccceevvvvevevecveeneennenn. o

§3



1. Najemca zapewnia, ze bedzie uzywat przedmiot najmu zgodnie z ustalonym
przeznaczeniem i nie odda go w podnajem lub w bezptatne uzywanie bez zgody
Wynajmujacego.

2. Najemca ponosi petng odpowiedzialno$¢ za urzadzenia i wyposazenie znajdujgce sie w
najmowanych pomieszczeniach. W przypadku uszkodzenia, zniszczenia lub kradziezy
urzgdzen lub wyposazenia o ktdrych mowa wyzej Najemca obowigzany jest do
niezwtocznego poinformowania o tym fakcie Wynajmujgcego.

3. Najemca jest zobowigzany do przestrzegania przepiséw BHP i przepisoéw
przeciwpozarowych obowigzujgcych w budynku, jak réwniez do utrzymania nalezytej
czystosci najmowanych pomieszczen.

4. W przypadku stwierdzenia uszkodzen przedmiotu najmu Najemca zobowigzany jest do
pokrycia kosztow napraw zgodnie z dokumentacjg uszkodzenia w terminie wskazanym
przez Wynajmujgcego.

5. Wynajmowane pomieszczenia uzytkowane beda przez Najemce bez prawa dokonywania
zmian w ich konstrukcji. Ewentualne planowane adaptacje powinny by¢ kazdorazowo
uzgodnione z Wynajmujgcym w formie pisemnego aneksu do umowy.

§4
1. Wynajmujacy zobowigzuje sie do dokonywania koniecznych napraw, jesli wyniknie taka
potrzeba w czasie trwania niniejszej umowy.

§5
1. Z wainych powoddéw stronom przystuguje prawo do rozwigzania umowy za
jednomiesiecznym okresem wypowiedzenia.
2. Wynajmujgcy moze rozwigza¢ umowe ze skutkiem natychmiastowym w razie uzywania
przedmiotu umowy przez Najemce niezgodnie z umowg lub zwioke w zaptacie
miesiecznego czynszu przekraczajgcg dwa miesigce.

§6

1. Wszelkie zmiany i uzupetnienia umowy wymagaja dla swojej waznosci formy pisemne;j.

2. W sprawach nieuregulowanych niniejszg umowg znajdujg zastosowanie przepisy kodeksu
cywilnego.

3. Umowe sporzadzono w dwéch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym dla kazdej ze
stron.

4. Ewentualne spory mogace wynikng¢ na tle niniejszej umowy rozstrzygaé bedzie Sad
wtasciwy ze wzgledu na siedzibe Wynajmujgcego.

(Wynajmujacy) (Najemca)

*- niepotrzebne skresli¢
** _ wybra¢ odpowiednie w przypadku bycia podatnikiem VAT
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